
Menu du mercredi 17 décembre 2025
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Ingrédients

0 1 Feuilleté pomme/camembert 6 5,50 € 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Camembert, feuille de brick, pomme, miel, herbes de provence, poivre

0 1 Soupe poireau/pomme de terre 6 5,50 € 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Pomme de terre, poireau, échalote, beurre, sel, poivre.

1 2 Lasagnes à la bolognaise 16 13,00 € 1 0 1 0 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0

0 2 Quiche bleue 16 6,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0

0 3 Flan pâtissier 8 4,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Farine, beurre, œuf, sucre, lait, maïzena, œuf, arôme vanille.

1 3 Tarte Tatin 8 4,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Pomme , sucre, farine, beurre, œuf, sel.

Lasagne, oignon, beurre, farine, emmental, vin rouge, tomate,  carotte, Grana Panado, bœuf 
haché, céleri, ail, lait, poivre, sel, noix de muscade, thym, laurier .

Farine, huile de tournesol, œuf, crème fraîche, champignon de Paris, bleu de Bresse, carotte, 
emmental, sel, poivre, noix de muscade.
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