
Menu du mardi 9 décembre 2025

Allergènes
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Ingrédients

0 1 Carottes râpées 6 5,50 € 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 carotte, vinaigrette, échalote

1 1 Soupe au potimarron 6 5,50 € 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Oignon, ail, potimarron, huile d’olive, beurre, sel, poivre, piment d’Espelette.

1 2 Quiche épinards/chèvre 15 6,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Farine, huile tournesol, épinards, œuf, crème fraîche, fromage de chèvre.

0 2 Travers de porc aux lentilles 16 12,00 € 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0 3 Gâteau très pomme 8 4,50 € 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Petit beurre, sablé breton, beurre, pomme.

1 3 Tarte au chocolat 8 4,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Farine, maïzena, beurre, sucre, sel, œuf, beurre, cacao, chocolat au lait, lait, maïzena.

Travers de porc,  saucisse de Toulouse, lardons fumés, lentilles beluga, carotte, oignon, persil, 
clou de girofle, sel, poivre, thym, laurier.
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